Menu Degustazione Medievale
-1-

Primo Servizio
Vino Speziato
Pane delle feste

Fagottino di pollo al profumo d’arancio
Torta di cipolle

Torta orzo e porcini

Crostone al lardo

Secondo Servizio
Sopa di piselli

Terzo Servizio
Anatra in agrodolce con gnocchetti bianchi ¢
ricotta e formaggio e verdure di stagione al
forno speziate

Quarto Servizio
Torta di farro, pinoli e ricotta

Aperitivo
Vernaccia di San Gimignano DOCG

Y4 Vino rosso delle Terre del Chianti
% Acqua minerale

€ 25.00

GALLONERO
STORIA E CULTURA DEL CIBO

MEenvU
DEGUSTAZIONE
MEDIEVALE

Menu Degustazione Medievale
-2 -

Primo Servizio
Vino Speziato
Pane delle feste

Fagottino di pollo al profumo d’arancio
Torta di cipolle

Torta orzo e porcini

Crostone al lardo

Secondo Servizio
Sopa di ceci e farro

Terzo Servizio
Coscio di pollo in limonia
con verdure di stagione al forno speziate

Quarto Servizio
Torta in Balconata

Y4 Vino rosso delle Terre del Chianti
% Acqua minerale

€ 22.00

Supplementi - Bevande
Acqua Arcente — digestivo medievale

€3.00
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Tel 0577-284356 - Fax 0577-284346
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GALLONERO

Banchetto Medievale
-3-

Primo Servizio
Vino speziato
Pane delle feste

Fagottino di pollo al profumo d’arancio
Torta di cipolle

Torta orzo e porcini

Crostone al lardo

Frittella di pecorino

Secondo Servizio
Lasagna bianca con zucca gialla e ricotta
Sopa di piselli

Terzo Servizio
Faraona arrosto al vinsanto con verdure di
stagione al forno speziate

Quarto Servizio
Pasticcio di pere e ricotta
Speziati all’anice

Con degustazione vini:
Vernaccia di San Gimignano DOCG
Vino Chianti Colli Senesi DOCG
Vino Nobile di Montepulciano DOCG

Y% Acqua minerale

STORIA E CULTURA DEL CIBO

BANCHETTT
MEDIEVALI

Banchetto Medievale
-4 -

Primo Servizio
Vino speziato
Pane delle feste

Fagottino di pollo al profumo d’arancio
Torta di cipolle

Torta orzo e porcini

Crostone al lardo

Secondo Servizio
Sopa di ceci e farro

Terzo Servizio
Maialino arrosto farcito con lenticchie agli
aromi

Quarto Servizio
Pecorino di pura pecora stagionato con miele

Quinto Servizio
Torta al farro, ricotta e pinoli
Speziati all’anice

Con degustazione vini:
Vernaccia di San Gimignano DOCG
Vino Chianti Colli Senesi DOCG
Vino Nobile di Montepulciano DOCG

% Acqua minerale

€ 30.00 € 30.00
Supplementi - Bevande
Acqua Arcente — digestivo medievale € 3.00
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GALLONERO BANCHETTI

STORIA E CULTURA DEL CIBO MEDIE VALI
Banchetto Medievale Banchetto Medievale
-5- -6 -
Primo Servizio Primo Servizio
Vino speziato Vino speziato
Pane delle feste Pane delle feste
Fagottino di pollo al profumo d’arancio Fagottino di pollo al profumo d'arancio
Torta di cipolle Torta di cipolle .
Torta orzo e porcini Torta orzo e porcini
Tortino di ceci al pecorino Tagliere di salumi di Cinta Senese
Salame, capocollo e lardo con
Secondo Servizio bruschetta all'olio d’oliva
Lasagna bianca con zucca gialla e ricotta
Sopa di piselli Secondo Servizio
Sopa di ceci e farro
Terzo Servizio
Faraona arrosto al vinsanto con verdure di Terzo Servizo
stagione al forno speziate Faraona arrosto al vinsanto con verdure di
stagione al forno speziate
Quarto Servizio
Spezzatino di Cinghiale ai savori Quarto Servizio
Spezzatino di Cinghiale ai savori e lenticchie
Quinto Servizio agli aromi
Pasticcio di pere e ricotta
Speziati all’anice Quinto Servizio
Torta al farro, ricotta e pinoli
Speziati all’anice
Con degustazione vini: Con degustazione vini:
Vernaccia di San Gimignano DOCG - Vernaccia di San Gimignano DOCG
Vino Chianti Colli Senesi DOCG - Vino Chianti Classico DOCG
Vino Nobile di Montepulciano DOCG - Vino Nobile di Montepulciano DOCG
Y% Acqua minerale % Acqua minerale

€ 40.00 €400

Supplementi - Bevande
Acqua Arcente — digestivo medievale € 3.00
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