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Sono stata a Boccaccesca!
Sono alla mia 17a Boccaccesca e queste numerose edizioni non 
hanno scalfito minimamente il mio entusiasmo nel voler realizzare 
una manifestazione che faccia conoscere al grande pubblico ciò che 
spesso è soltanto appannaggio degli appassionati di enogastronomia. 

Che emozione quando, tanti anni fa, trovavo un prodotto nuovo 
e inaspettato! Oggi conosco ormai tante realtà…ma la voglia di 
scoprire odori e sapori inattesi non mi abbandona mai.

Ecco, il messaggio che vorrei mandare ai visitatori di Boccaccesca 
è proprio questo: siate curiosi di tutto ciò che vi circonda, non vi 
fermate davanti ad una cosa sconosciuta; provatela, assaggiatela…
grandi chef vi faranno da guida!
Solo così anche voi come me potrete dire: sono stata a 
Boccaccesca!

L’amministrazione comunale quest’anno ha deciso di togliere 
il biglietto d’ingresso al Borgo Alto e la decisione di portare 
Boccaccesca anche nel Borgo Basso è sicuramente il forte segnale 
affinchè la festa diventi patrimonio di tutti,
un patrimonio ricco di piaceri del gusto, ricco di tutto ciò
che è bello e buono!

Claudia Palmieri 
Direttore Artistico

media partner

Vini prestigiosi quest’anno 
all’Enoteca di Boccaccesca.
Le aziende
Castelli del Grevepesa, 
Poggio Torselli
e San Benedetto 
presentano le loro 
eccellenze.
Un ospite particolare: 
Badalà, una piccola 
azienda siciliana che vuol 
far conoscere la tradizione, 
la passione e le idee che si 
tramandano di generazione 
in generazione.

Degustare 
all’Enoteca 
di Boccaccesca

Acquista il calice 

di Boccaccesca 8,00 e
e potrai degustare i vini 

dell’Enoteca e le speciali 

ricette del Salumificio 

Toscano Piacenti

Esibendo il coupon 

presente sul quotidiano

La Nazione avrai diritto 

ad una riduzione

di 2,00 e sul costo della 

degustazione

Enoteca di Boccaccesca



bo ccacces ca
ore 11.00  	
Borgo Basso
e Borgo Alto

                 	
 	

Borgo Basso
e Borgo Alto
	

Chiesa
di San Tommaso
e San Prospero	

 

Palazzo Pretorio,
Parterre

Piazzetta
Vittore Branca
	
	

Palazzo Pretorio,
Giardino	   

 	
  	  
		
	                 

Apertura Mercato
I caratteristici banchi di Boccaccesca
sono nel Borgo Basso con l’artigianato 
e nel Borgo Alto con le produzioni 
enogastronomiche tipiche toscane
e non solo

		
Apertura Street Food
Borgo Basso è caratterizzato da street
food a cura degli esercenti di Certaldo. 
Nel Borgo Alto, in via Rivellino, 
protagonista il cibo di strada toscano
e di altre regioni italiane

		
L’Enoteca di Boccaccesca incontra...
Il Salumificio Toscano Piacenti: prodotti 
d’eccellenza. Degustazione di selezionate 
ricette del territorio in abbinamento ai vini 
dell’enoteca

	
Osteria di Boccaccesca
Caldarroste a cura del Comitato
Abitanti Certaldo Alto

La Piazzetta dei Gemellaggi
I prodotti e la cucina dei paesi gemellati
con Certaldo: Kanramachi (Giappone), 
Chinon (Francia), Ripatransone
e Cossignano (Regione Marche)

Premio Chichibio
XIV Concorso per le Scuole 
Alberghiere

TUTTI I POMERIGGI

Parate in costume e laboratorio

di circo a cura di “Circo Libera Tutti”

La Madia di Boccaccesca
Le merende di una volta, interpretate 
da una cuoca d’oltreoceano Judy Witts 
Francini, dedicato ai bambini delle
scuole elementari

		
La Libreria di Boccaccesca
per bambini
Federighi Editore ci racconta e ci fa 
conoscere i Iibri importanti riadattati
al pubblico più piccolo e coinvolgendo
i bambini in laboratori e giochi	

A tavola con lo chef
Matteo Donati
Donati di Castiglione della Pescaia
dimostra la preparazione di un piatto 
che il pubblico potrà degustare
su prenotazione 

A tavola con lo chef
Paolo Gori
Burde di Firenze dimostra la preparazione 
di un piatto che il pubblico potrà degustare 
su prenotazione 

Evento Speciale
Aperitivo inaugurale di Boccaccesca 
con la Girlesque Street Band
a cura di Confesercenti e CCN Certaldo

ore 15.00  	
Palazzo Pretorio,

 Giardino	
 

ore 17.00  	
Palazzo Pretorio,
Corte
	

ore 17.30  
Palazzo Pretorio,	
Giardino	

ore 19.00  
Palazzo Pretorio,	
Giardino

ore 20.00  	
Borgo Basso

 	 	
	
	                 

Oggi conduce i cooking show Leonardo Romanelli,
grande enogastronomo, perfetto istrione nel suo ruolo di critico, 
amante ed artista del gusto. Interviene inoltre, con la sua verve, 
all’esibizione di Paolo Gori, creando divertenti piacevolezze

2venerdì

cipolla
di certaldo®
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Apertura Mercato
I caratteristici banchi di Boccaccesca
sono nel Borgo Basso con l’artigianato 
e nel Borgo Alto con le produzioni 
enogastronomiche tipiche toscane
e non solo

		
Apertura Street Food
Borgo Basso è caratterizzato da street
food a cura degli esercenti di Certaldo. 
Nel Borgo Alto, in via Rivellino, 
protagonista il cibo di strada toscano
e di altre regioni italiane

		
L’Enoteca di Boccaccesca incontra...
Il Salumificio Toscano Piacenti: prodotti 
d’eccellenza. Degustazione di selezionate 
ricette del territorio in abbinamento ai vini 
dell’enoteca

	
Osteria di Boccaccesca
Caldarroste a cura del Comitato
Abitanti Certaldo Alto

La Piazzetta dei Gemellaggi
I prodotti e la cucina dei paesi gemellati 
con Certaldo: Kanramachi (Giappone),
Chinon (Francia), Ripatransone e 
Cossignano (Regione Marche)

3sabato

A tavola con lo chef
Addit Curri
San Martino 26 di San Gimignano 
dimostra la preparazione di un piatto 
che il pubblico potrà degustare
su prenotazione 

		
A tavola con lo chef
Stefano Pinciaroli
PS di Cerreto Guidi dimostra la 
preparazione di un piatto che il pubblico 
potrà degustare su prenotazione 

FaceChef
Chef per un giorno. Le ricette di FB sono 
valutate da una giuria composta da cuochi 
e organizzatori; la ricetta vincitrice verrà 
presentata dal suo ideatore per il pubblico
di Boccaccesca

Due professioni, una passione
Cooking show di Orcun Malkoclar
stilista di accessori per grandi firme 
internazionali e personal chef di personaggi 
famosi

A tavola con lo chef
Silvia Baracchi
Il Falconiere di Cortona dimostra
la preparazione di un piatto che il pubblico 
potrà degustare su prenotazione 
	
La Libreria di Boccaccesca
La giornalista Francesca Cavini presenta
il suo nuovo libro: 
In cucina con una cuoca pericolosa

A tavola con lo chef
Simone Cipriani
Il Santo Graal di Firenze dimostra
la preparazione di un piatto che il pubblico 
potrà degustare su prenotazione 

Premio Giornalistico
Premio Kyle Phillips 
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ore 15.00  
Palazzo Pretorio,	
Giardino
        	
 	

ore 16.00  
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Oggi e domani conduce i cooking show Annamaria Tossani, 
giornalista del programma Aspettando il TG di Italia 7
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Empolese – Valdelsa
Slow Food

A tavola con lo chef
Maria Probst
La Tenda Rossa di Cerbaia dimostra 
la preparazione di un piatto che il pubblico 
potrà degustare su prenotazione 

		
A tavola con lo chef
Giulio Paolini
Il Grigio Veneziano di Pistoia dimostra
la preparazione di un piatto che il pubblico 
potrà degustare su prenotazione                                   

A tavola con lo chef
Emanuele Vallini
La Carabaccia di Bibbona dimostra 
la preparazione di un piatto che il pubblico 
potrà degustare su prenotazione 

Incontro con Slow Food
Possiamo permetterci lo spreco oggi?
a cura di Enrico Roccato, Fiduciario 
Condotta Slow Food Empolese Valdelsa  

	
Il Pane delle Donne®

benessere e gusto
Dal laboratorio alla tavola, un prodotto 
artigianale fatto dalle donne per le donne.  
A cura di Comasia Ricci, Università degli 
Studi di Siena

A tavola con lo chef
Sara Conforti
Osteria del Vicario di Certaldo 
dimostra la preparazione di un piatto
che il pubblico potrà degustare
su prenotazione 

Premio Boccaccesca
Il prestigioso premio della manifestazione 
viene assegnato ad un personaggio che ha 
portato la Toscanità nel mondo.
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Apertura Mercato
I caratteristici banchi di Boccaccesca
sono nel Borgo Basso con l’artigianato 
e nel Borgo Alto con le produzioni 
enogastronomiche tipiche toscane
e non solo

	
	
Apertura Street Food
Borgo Basso è caratterizzato da street
food a cura degli esercenti di Certaldo. 
Nel Borgo Alto, in via Rivellino, 
protagonista il cibo di strada toscano
e di altre regioni italiane

L’Enoteca di Boccaccesca incontra...
Il Salumificio Toscano Piacenti: prodotti 
d’eccellenza. Degustazione di selezionate 
ricette del territorio in abbinamento ai vini 
dell’enoteca

	
Osteria di Boccaccesca
Caldarroste a cura del Comitato
Abitanti Certaldo Alto

La Piazzetta dei Gemellaggi
I prodotti e la cucina dei paesi gemellati
con Certaldo: Kanramachi (Giappone),
Chinon (Francia), Ripatransone
e Cossignano (Regione Marche)

MILANO 2015

Con il Patrocinio di

NUTRIRE IL PIANETA
ENERGIA PER LA VITA

4domenica



S. Ansano - Vinci (FIRENZE)
tel. 0571 584418 
fax 0571 584297
inpa@inpa.it 
www.inpa.it

Premio Chichibio
venerdì 2 ottobre, ore 11.00
XIV Edizione del Premio dedicato alle Scuole Alberghiere della 
Toscana. Il tema di quest’anno è il “riso”, alimento che si presta
ad ogni interpretazione in cucina, dall’antipasto al dessert.
Gli allievi si cimenteranno in questa sfida culinaria.

Premio Giornalistico 
sabato 3 ottobre, ore 19.15
Premio Kyle Phillips dell’Associazione Stampa 
Enogastroagroalimentare Toscana - ASET per il giornalista 
enogastroagroalimentare under 35 più anticonformista dell’anno. 
Vincitrice del premio la giornalista Barbara Giglioli.

Premio Boccaccesca
domenica 4 ottobre, ore 19.00
Il prestigioso premio della manifestazione viene assegnato
ad un personaggio che ha portato la Toscanità nel mondo.
Nelle precedenti edizioni sono stati insigniti nomi illustri
e quest’anno il premio verrà assegnato al Marchese Piero Antinori 
che, con la realizzazione della Cantina al Bargino, ha coronato 
l’eccellenza della produzione vitivinicola della sua azienda.

Street Food
Uno speciale cibo di strada per i visitatori di Boccaccesca!
I commercianti del Borgo Basso saranno protagonisti di uno street food 
d’eccellenza: una varietà di sapori che allieteranno il palato.

Partecipano al progetto:
Bistrot Agorà - Spiedini di carne e vino
Garibaldi 11 Speakeasy - Ribollita e varianti old style cocktail americano
Gelateria Fuori Binario - Gelati
Jam - Fantasia di frittelle
Mac Cool Pub - Birra e porchetta
Macelleria Neri - Salumi produzione propria
Panificio Catullo - Schiacciate, pane e mortadella di Bologna

Il Pane delle Donne® benessere e gusto
Il Pane delle Donne® è un marchio registrato di proprietà
Ricci-SiNutriWellS, nato dall’idea di Anna Maria Aloisi, fisiologa,
e Comasia Ricci, igienista, che con l’aiuto della SiNutriWellS,
spinoff dell’Ateneo senese, e di un panificatore locale, hanno realizzato 
l’idea di utilizzare un alimento di uso quotidiano come veicolo
di sostanze bioattive diretto alla popolazione femminile
che vuole migliorare la sintomatologia legata alla menopausa
e prevenire le patologie ad essa correlate.

I premi di Boccaccesca 2015



O D O N T O I A T R I A
IN CONVENZIONE

CON ACCESSO DIRETTO
PER I RESIDENTI DI TOSCANA E UMBRIA

mail: centroeumedica@libero.it

servizi agli enti locali

ricerca e innovazione

servizi alle imprese

formazione

formazione innovazione ricerca

Agenzia per lo Sviluppo Empolese Valdelsa

via delle Fiascaie,12 50053 Empoli (Fi) tel. +39.0571.76650 fax +39.0571.725041 
w.info@asev.it   ww asev.it 

servizi agli enti locali

ricerca e innovazione

servizi alle imprese

formazione

INVESTI NEL TUO FUTURO


